
「A5」などの⽜⾁のランクはどのように
  決められているのですか�

品種

３

ロース�の⾯積

バラの�さ

⽪下脂�の�さ

半��⾁重量

【 �留等� 】 

脂���

⾁の�沢

⾁の�まり�びきめ

脂�の�沢と�

【 ⾁�等� 】 

A B C

４ ３ ２

⽜⾁の�付けは、�団��⽇��⾁�付協�が�林��省の��を得て

制�した「⽜�⾁����」に基づいてランク付けをしています。 
⽜�⾁のは�付けは、�留等�（A〜C）と⾁�等�（1〜5）の
�み�わせで決まり、「A5」が15��の�上�ランクになります。

精⾁の��からは�留まりは��なくなるため、消�者のみなさんには、

⾁�等�（1〜5）が重�になります。
 

Q.

A. ⽜�⾁のは�付けは、「�留等�（  A〜C ）」と
「⾁�等�（  1〜5 ）」で決まります。

上�4項⽬の��を�算し、A〜Cにランク�けされます。

上�4項⽬を1項⽬ずつ1〜5にランク�けされます。
その項⽬別等�のうち、�も�い等�に決�して�付されます。

⾁�項⽬

脂���

⾁の�沢

⾁の�まり�びきめ

脂�の�沢と�

等�

４

４
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【 ⾁�等� 】 

� �

� �

５ １

https://www.furuyasu.com/other/words/words_hu.html#budomaritoukiyuu
https://www.furuyasu.com/other/words/words_hu.html#budomaritoukiyuu
https://www.furuyasu.com/other/words/words_hu.html#budomaritoukiyuu
https://www.furuyasu.com/other/words/words_ni.html#nikusitutoukiyuu
https://www.furuyasu.com/other/words/words_hu.html#budomaritoukiyuu

